
  LABNEH AMB HERBES 

Labneh 
Oli d’oliva 
Espècies al gust 
Herbes fresques al gust 
Za’atar 

Repartir el Labneh en un plat i amanir-lo amb oli. 

Empolsinar-lo amb herbes, espècies i Za’atar. 

Servir-lo acompanyat de pita. 

Nota: Altres amaniments que li van molt bé són flors comestibles (roses), fruits 
secs picats, llavors torrades, marinats o barrejat amb arròs. 
  


