
 
GELAT DE TORRÓ 

1 Peça de torró de Xixona 
1/2 l. de nata líquida 
1/2 l. de llet 
2 Cullerades de sucre 

Es trosseja la pastilla de torró i es posa a foc lent en un cassó amb la llet, 
fins que es fongui totalment i formi una crema. 

Afegir la nata líquida i el sucre. Remenar fins a obtenir una crema de 
consistència uniforme. 

Deixar refredar abans de posar-ho al congelador. 


